COOP Club.c: 20 prosince., 2017
Teply bramborovy salat

Casovéa naro¢nost: 45 minut

Seznam prisad

500 g brambory

4 1zice olivovy olej
pepr mlety

2 ks Cervena cibule

4 1zice voda

4 1zice vinny ocet

1 1zice cukr
stl

2 strouzek Cesnek

zelena petrzelka

Postup pripravy

Nejprve si uvarime brambory ve slupce a nechame je mirné vychladnout. Poté slupku sloupneme a brambory
pokrajime. Pokrajené brambory vlozime do misky s vikem (pripadné do kastrilku s poklickou) a zatim
nezavirdme. Pokapeme olivovym olejem a opeprime. Poté si oloupeme cibuli a nakrajime ji na prouzky. V
malém kastrulku si smichdme vodu, vinny ocet, cukr a stl a do tohoto nalevu vhodime pokrajenou cibuli.
Déme na plotynku, zahrejeme a nechame cibuli mirne zesklovatét. Vmichdme propasirovny cesnek a jeste
asi minutu zahrivame (Cesnek se rozvoni, ale nesmi se opéct, rovnéz cibule musi zustat polosyrova). Horké
okamzité prelijeme pres brambory a uzavieme. Protreseme (promichédme). Nalev se vsakne do brambor a
dod4 jim lahodnou chut. Hotovy bramborovy saldt posypeme nasekanou zelenou petrzelkou a podavame
samotny nebo naptiklad k masu.



