COOP Club.c: 19 listopadu., 2025
Syroveé susenky

Casovéa naroc¢nost: minut
Seznam prisad

250 cheddar, gouda nebo

g emmentaler
250 madslo

g

250 hladka mouka
g

2 ks vejce

grilovaci a provensalské
koreni (hrubozrnné stl a
kmin)

Inénd ¢i jind seminka

Postup pripravy

Syr nastrouhdme najemno, smichdme s povolenym mdslem pokrdjenym na kousky a spolu s moukou a
zloutky vypracujeme hladké, pevné tésto. Nechame pres noc odpocinout v lednici. Z odlezelého tésta na
lehce pomouceném véale vyvalime tenky plat, ze kterého vykrajujeme jednotlivé susenky. Klademe na plech
vyloZeny pecicim papirem, pomazeme bilky a zasypeme oblibenym korenim. Kromeé grilovaciho a
provensalského se hodi i hrubozrnnd stl a kmin. Podle chuti miZeme pouzit i Inéna (i jind seminka. V troubé
vyhraté na 180 °C peCeme asi 5 minut (podle velikosti susenek) dozlatova.



