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Krémova polévka z tvrdého syra

Casovéa naro¢nost: 40 minut

Seznam prisad

2 1Zice
11
1/81
200 g

1 ks

bila veka nebo chléb
na kosticky

maslo ( na osmazeni
kosticek)

maslo ( do polévky)
hladkd mouka
vyvar

sladkd smetana

tvrdy syr (napr eidam
45%)

sul
cerstvé mlety pepr
zloutek

zelena petrzelka

Postup pripravy

9 Unora., 2021

Veku ¢i chléb si nakrajime na kosticky a na masle je dozlatova oprazime. Zbylé maslo rozpustime v hrnci,
smichame s hladkou moukou, asi ptl minuty prazime a poté prelijeme vychladlym vyvarem se smetanou.
Varime asi 10 minut, pak prisypeme nastrouhany syr a nechdme ho v polévce zcela rozpustit. Podle chuti
polévku prisolime a opeprime. Pridame Zloutek, ktery si rozkvedlame v malém mnozstvi polévky. Nechdme
jesté chvilku provarit a muzeme servirovat. Podavame s nasekanou petrzelkou a opecenymi kostiCkami veky

Ci chleba.



