COOP Club.c: 8 zar., 2023

Svestkovy kolac¢ s tvarohem

Casovéa naroc¢nost: 120 minut

Tésto

50 g maslo

300 g hladkéd mouka
60 g krupicovy cukr

1/2 kostky  drozdi

100 ml mléko
1 ks vejce
trochu stul

Tvarohova napln

250 g meékky tvaroh
1 ks vejce

100 g krupicovy cukr

2 ks vanilkovy cukr

Dale

cca 1/4 kg Svestky

Postup pripravy

Z teplého mléka, trochu cukru a z drozdi si zadélame kvasek. Nechdme jej vzejit, poté pridame zbylé
suroviny na tésto a zpracujeme. Tésto dame asi na hodinu kynout. Poté jej rozlozime do formy nebo na plech
a nechame znovu asi pul hodiny v teple dovykynout. Na tésto natfeme tvarohovou napli vzniklou smichanim
uvedenych surovin a poklademe vypeckovanymi pulkami $vestek. Pe¢eme v troubé predehraté na 180°C po
dobu zhruba 30 az 40 minut.



