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Svestkova povidla z trouby

Casovéa naro¢nost: 45 minut
Seznam prisad

2 kg Svestky

2 1zice ocet

500 g krupicovy cukr
11zicka  mletéa skorice

3 ks roztlucené hrebicky

8 1zice tuzemak

Rt

Postup pripravy

Svestky umyjeme, vypeckujeme a ddme do pekéce. Pokapeme octem a ddme péct na zhruba 30 minut do
trouby vyhraté na 250 stupna Celsia. Pozor! V troubé ani jednou nemichdme! Poté na $vestky nasypeme
polovinu cukru a znovu dame péct do trouby - tentokrat na 15 minut. Po této dobé prisypeme zbyly cukr a
opét dame na poslednich 15 az 20 minut do trouby. Vyndadme z trouby, priddme tuzemadk, skorici a
roztlucené hrebicky. Zamichdme a ponornym mixérem rozmixujeme do pozadované konzistence. Naplnime
do ¢istych (vymytych a diikladné vysu$enych) sklenic, fadné uzavieme, oto¢ime je dnem vzhiru a nechame
takto vychladnout. Svestkové povidla uchovdvéame v chladu a temnu.



