COOP Club.c: 5 kvétna., 2022

SusSenky s bilou ¢okoladou a brusinkami

Casovéa naro¢nost: 20 minut
Seznam prisad

1 hrnek zméklé méslo

1 a ¥a hrnku cukr krystal

1 1zicka vanilkovy extrakt
2 ks vejce

2 a Y4 hrnku hladkd mouka

1 1zicka jedla soda

1/2 1zicky sl

1 ks bil& ¢okoladda

1/2 hrnku brusinky

Postup pripravy

V mise zacneme Slehat méslo, dokud neziska krémovou konzistenci. Priddme cukr a vanilkovy extrakt a
znovu zaslehdme. To samé také s vejci. Poté postupné vmichame mouku se sodou a soli. Bilou ¢okoladu
nasekame na drobnéjsi kousky, déme do vhodné néddoby a na deset minut vlozime do mrazaku. Diky tomu se
cokolada pri peceni tolik nerozehreje a bude mnohem vice kiupava. Po deseti minutach ¢okolddu vyndame a
zamichdame do tésta. Brusinky pokrajime na mensi kusy a rovnéz pridame do tésta. Pomoci 1zice tvorime
mensi kulicky asi o velikosti pingpongového micku. Skladdme je v rozestupech na plech vyloZzeny pecicim
papirem. Peceme 8 az 10 minut v troubé vyhraté na 190°C, dokud susSenky nezezlatnou.



