COOP Club.c:z 10 &ervna., 2024

Opilé svestky zabalené ve slaniné

Casovéa naro¢nost: 60 minut
Seznam prisad

200 g vypeckované susené
Svestky

100 g loupané mandle (mohou
byt i solené)

1dl vodka (vyzkousSejte nasi
vodku Marshall)

200 g krdjena anglicka slanina
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Postup pripravy

Nejprve do kazdé vypeckované svestky zatlacime jednu oloupanou celou mandli (misto pecky). Takto
naplnéné Svestky ddme do misky a zalijeme je vodkou. Nechdame nasdknout zhruba 1/2 hodiny. Poté kazdou
Svestku obtoc¢ime platkem anglické slaniny a upevnime paratkem. Vlozime do predem vyhraté trouby na 200
stupili Celsia a nechdme zhruba 10 minut péci (aby slanina zezlatla a byla kiupavd). Svestky také mtZeme
polozit na rozpaleny gril a ogrilovat. Hotové rolky podavame jako netradi¢ni teply predkrm pro dospélé
gurmany.



