COOP Club.c: 2 ¢ervence., 2025
Studena polévka z Cervené repy

Casovéa naro¢nost: 30 minut
Seznam prisad

400 g sterilovand repa

1 ks salatova okurka

11 zeleninovy vyvar

250 ml smetana

3 ks vejce (uvarend natvrdo)
sul
pepr mlety
muskatovy orisek
(strouhany)

2 ks vareny brambor

Cerstva petrzelka (na
ozdobu)

Postup pripravy

Pokrdjenou sterilovanou repu (i s nalevem) ddme do hrnce a pridame na kosticky pokrajenou okurku.
Prilijeme zeleninovy vyvar a privedeme k varu. Prilijeme smetanu a na mirném ohni vatime asi 5 az 8 minut.
Poté pridame oloupand a na malé kousky pokrajena vejce. Podle chuti osolime, opeprime a okorenime
muskatovym oriSkem. Polévku nechame vychladit. Servirujeme dobre vychlazené s kouskem pokrajeného
vareného bramboru a ozdobené nasekanou petrzelkou.



