mCIUb cz 29 dubna., 2021

Studena polévka s redkvickami, okurkou a koprem

Casovéa naroc¢nost: minut

Seznam prisad

600 ml
100 ml
3 ks
12 ks
4 ks

1 strouzek

1 1zice

podmasli

recky jogurt
okurky
redkvicky

vejce

stl a mlety pepr
Cesnek

kopr

Postup pripravy

Vejce uvarena natvrdo nakrdjime na koleCka. Poté nakrajime redkvicky, okurky a kopr. Zeleninu smichédme s
podmaslim, reckym jogurtem a korenim. Na talifich ozdobime vajickem a snitkami kopru.



