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Strudl se syrem a bylinkami

Casovéa naroc¢nost: minut
Seznam prisad

1 balicek listové tésto
2 baleni niva
2 ks Syr zervé

2 hrsti  zelené bylinky
(petrzelka, pazitka,
jarni cibulka...)

1 ks vejce na potreni

Postup pripravy

Mdame-li mrazené listové tésto, nechame jej neprve povolit. Poté jej rozvalime na plat a polozime na plech
vylozeny pecicim papirem. V misce si smichame rozdrobenou nivu se syrem zervé a vmichame i nasekané
zelené bylinky. Tuto napli ddme na listové tésto a peclivé ho zarolujeme. Stridl potfeme rozslehanym
vejcem a vlozime do trouby predehraté na 180 °C. PeCeme asi 20 minut dozlatova. Podavame teplé ci

studené.



