GCIT)Club cz 5 srpna., 2013

Strachanda

Casovéa naro¢nost: 70 minut
Seznam prisad

1 hrst suSené houby

1 sklenicka ~mléko nebo
smetana

3 ks velké vejce
1 sklenicka krupice
1 ks mala cibule
2-3 strouzek  cesnek

300 g uzené maso nebo
Skvarky

750 g brambory
uvarené ve slupce

3 1zice sadlo

sul

pepr

majoranka

Postup pripravy

Susené houby pokrajime a prelijeme smési rozSlehaného mléka s vejci a krupici, nechdme odstat asi 20
minut. Cibuli a cesnek oloupeme, cibuli pokrajime na kosticky, Ccesnek prolisujeme nebo najemno pokrajime.
Uzené maso nakrajime na mensi kousky. Brambory oloupeme a pokrajime na platky. Troubu predehrejeme
na 180 °C, pekacek vymazeme lzici sadla a vysypeme strouhankou. Na zbylém sadle orestujeme cibuli,
pridame maso, cesnek a spole¢né opeceme. Hotovou smeés okorenime soli, peprem a majorankou. Vymazany
a vysypany pekacek vylozime polovinou platki brambor, posypeme cibuli s uzenym masem, zakryjeme
zbylymi platky brambor a dame zapéct na 20 minut. Prelijeme houbovou smési a peceme dalSich 10 az 15
minut.
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