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Stouchané brambory se zelim a slaninou

Casovéa naroc¢nost: minut

Seznam prisad

1 kg brambory (typu C)
2 1zice sadlo
2 ks cibule

2 strouzky Cesnek

200 g anglicka slanina

1 ks sterilované zeli ve
sklenici
stl
mlety pepr

trosku mlety ¢i strouhany

muskatovy orisek
zelend petrzelka
na ozdobu

kvalitni parky nebo
klobasy (nemusi

byt)

Postup pripravy

Brambory oloupeme a dame varit. Mezitim si na sadle na panvi¢ce opeceme nejprve nasekanou cibuli, po
chvili priddme na kosticky nakrajenou anglickou slaninu a na posledni minutu i nasekany ¢esnek. Pridame
sterilované zeli (i s ndlevem), promichdme a prohrejeme. Kdyz jsou brambory mékké (ne vsak tolik jako na
kasi), slijeme je a rozStouchame. Smichdme se zelim a opecenou cibuli, slaninou, ¢esnekem a zelim.
Dochutime soli, mletym peprem a Spetkou muskatového oriSku. Ozdobime zelenou petrzelkou a ihned
podavame. (Pokud chceme, muzeme servirovat s ope¢enou klobaskou ¢i parky.)



