COOP Club.c: 11 ¥jna., 2021
Specle se syrem a smazenou cibulkou

Casovéa naro¢nost: 40 minut
Seznam prisad

400 g polohrubd mouka

1 Spetka | prasek do peciva

2 ks vejce

120 ml mléko

11zicka  sul

200 g strouhany tvrdy syr
trochu maslo

2 ks vétsi cibule

zelena petrzelka na
ozdobu

Postup pripravy

Polohrubou mouku se Spetkou prasku do peciva smichdme s vejci, mlékem a soli. VSe vypracujeme do
hladkého tésta. Natrhané tésto (napriklad 1zickou nebo prolisované pres cednik) vhodime do velkého hrnce s
vrouci osolenou vodou. Kdyz Specle vyplavou na hladinu, vyjmeme je z vody ven. Posypeme nastrouhanym
tvrdym syrem a jemné zamichdme, aby se syr rozpustil. Na panvicce si rozpustime méslo a na ném
osmahneme pokrajenou cibulku. Specle s rozpusténym syrem naservirujeme na talife a posypeme
osmazenou cibulkou. Ozdobime zelenou petrzelkou a ihned podévéame.



