COOP Club.c: 8 zari., 2021
Spagety se suSenymi rajcaty

Casovéa naro¢nost: 30 minut
Seznam prisad

400 g Spagety

1 sklenicka suSena rajcata
nalozend v oleji
(cca 200 g)

4 strouzky cCesnek

1dl bilé vino

sl

pepr mlety
trochu strouhany syr

Cerstva bazalka
nebo petrzelka na
ozdobu

Postup pripravy

Privedeme k varu vétsi mnozstvi osolené vody na Spagety a uvarime je podle navodu na obalu. Susena
rajcata vyndame ze sklenicky (olej z nich nechame stranou) a pokrajime je na mensi kousky. Mezitim si na
slitém oleji z nalozenych rajcat prohtrejeme platky Cesneku, ale jen chvilku a na mirném plameni, aby cesnek
nezhorkl. Prilijeme bilé vino a par minut povarime. Poté priddme pokrajend suSena rajcat, podle potreby
osolime, opeprime a priddme Spagety uvarené al dente. VSe jemné promichdme. (Smés nesmi byt sucha,
proto v pripadé potreby priddme jesté trosSku vody!) Servirujeme na talite, kde posypeme nastrouhanym
syrem a zelenymi bylinkami. Thned podavame.

Pozndmka: Susend naklddana raj¢atasi miizemepripravit i doma - recept na né naleznete ZDE


https://www.coopclub.cz/nakladana-susena-rajcata/4847

