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11 Cervence., 2022

Spagety se slaninou a smetanou (Carbonara)

Casovéa naro¢nost: 30 minut

Seznam prisad

250¢g
200 g

1 kelimek
4 ks
100 g

Spagety

kvalitni anglicka
slanina

smetana
cerstvé (!) Zloutky

strouhany syr
(nejlépe se hodi
parmazan)

stl

Cerstvé mlety pepr
Cerstva zelend

petrzelka na ozdobu
(nemusi byt)

Postup pripravy

—

Spagety dame varit do osolené vrouci vody a uvarime je tzv. na skus. Mezitim si pokrajime slaninu na malé
kosticky a orestujeme ji nasucho ve velké hluboké panvi. V mise poté smichdme smetanu, Zloutky a najemno
nastrouhany syr. Tuto smés spolu s varenymi horkymi téstovinami pridame do panve ke slaniné a vSechno
promichame. Podle chuti osolime a opepfime. Spagety nandédme na talife, kde je5té miZeme ozdobit
kouskem cCerstvé zelené petrzelky. Ihned podavame.



