COOP Club.c: 22 kvétna., 2019
Smazené syrové prsty

Casovéa naro¢nost: 30 minut
Seznam prisad

400 g syr (mozzarella,
emental)

sul
2 1zice hladkd mouka
mlety barevny pepr
2 ks vejce
strouhanka

olej na smazeni

Postup pripravy

Syr nechame okapat (to v pripadé mozzarelly) a poté si ho nakrdjime na asi prst silné a dlouhé hranolky ¢i
valecky. Osolime je a obalime v mouce smichané s troSku mletého barevného pepre, v rozSlehanych vejcich a
na zaver ve strouhance. Smazime je dozlatova na rozehratém oleji. Podavame k nim napriklad rajcatovou
omacku (salsu).
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Poznamka: Nds recept na pikantni rajcatovou omacku (salsu) prindsime ZDE


https://www.coopclub.cz/rajcatova-omacka-salsa/3841

