mCIUb cz 27 brezna., 2014

Smazené krevety s kokosovym mlékem

Casovéa naro¢nost: 30 minut
Seznam prisad

400 g mrazené velké (tygri)
oloupané krevety
(mohou byt s océdskem)

2 ks vejce

1dl kokosové mléko z
plechovky

hladké& mouka

sul

pepr mlety

hrubé drcené chilli

1 kukuricné lupinky
hrnek | (corn flakes)

olej na smazeni

citronova stava

Postup pripravy

Krevety nechame povolit pri pokojové teploté. V mise si rozslehame vajicka, prilijeme kokosové mléko a
primichame tolik hladké mouky, aby nam vzniklo hladké tésticko (o konzistenci hust¢i nez na palacinky).
Ochutime ho soli, peprem a trochou chilli. Povolené krevety nejprve obalime ze vSech stran v tomto tésticku
a poté je jesté obalime v rozdrcenych kukuri¢nych lupincich. Takto pripravené je smazime ve vySsi vrstvé
rozpaleného oleje dozlatova. Osmazené krevety prenddme na papirovy ubrousek (odsaje prebytecnou
mastnotu) a prekapané citronovou stavou je ihned podavame. Vyborné jsou naprtiklad s pikantni raj¢atovou
omackou.



