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Slepované orechy

Casovéa naro¢nost: 30 minut
Tésto

400 g hladkad mouka
250 g Hera

120 g mouckovy cukr
1 ks vanilkovy cukr
3 ks zloutek

100 g mleté vlasské orechy

Napln

1 ks ¢okoldda na vateni
1dl mléko

120 g cukr

50¢g kakao

50 g mleté ofechy
100 g  maslo

Na ozdobu

cokoladova poleva

Postup pripravy

Na val nebo do misy prosejeme mouku, pridame cukr, promneme tuk a pomoci zloutkl zadélame tésto.
Pridame mleté vlaSské orechy a vzniklé tésto nechdme nejméneé 2 hodiny v chladu odpocinout. Poté tésto
plnime do vymazanych oriskovych formicek. Formicky dame na pekac do trouby predehraté na 165° Celsia,
kde peceme asi 7 aZ 10 minut. Upecené pllky ofechi nechame mirné vychladnout, ale jesté teplé
vyklepneme z formicek. Napln si pripravime tak, ze do hrnku na velmi mirny ohen dame ¢okolddu na vareni,
mléko, cukr a kakao. Michame, dokud se vSe nespoji. Do témér vychladlé smési poté vmichame mleté orechy
a maslo. Touto naplni slepujeme vzdy dva upecené orechy k sobé. Slepené orechy pokapeme rozehratou
cokoladovou polevou a nechdme zaschnout. Hotové slepované orechy dame do krabicky, kde nechdme
rozlezet do Véanoc.



