COOP Club.c: 18 dubna., 2025

Slehackovy beranek

Casovéa naroc¢nost: minut
Seznam prisad

4 ks vejce

250 g cukr krupice
11zicka  vanilkova pasta
250 ml smetana ke Slehéni
300 g polohrubéa mouka

1 1zice prasek do peciva
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Postup pripravy

Celd vejce vyklepneme do misy, priddme cukr a vanilku, vyslehdme do svétlé husté pény. Poté prilijeme
smetanu a stérkou vmichdme. Nakonec primichdme také mouku a prasek do peciva, jemné zapracujeme do

tésta. Tésto vlijeme do tukem vymazané a hrubou moukou vysypané berankové formy. PeCeme na 180 °C
priblizné 45 minut.



