COOP Club.c: 1 listopadu., 2020
Slavky na bilém viné

Casovéa naro¢nost: 30 minut

Seznam prisad

1 kg Cerstvé slavky
2az3 Cesnek
strouzek
3 1zice olivovy olej
12 ks cherry rajatka
3dl bilé vino
stl
chilli papricky
1 az 2 hrst Cerstva
petrrelka
1 az2ks citron

Postup pripravy

Slavky dukladné ocistime a nechdme je odlezet v ledové vodé. Na oleji si osmazime na koleCka nakrajeny
cesnek ke kterému priddme nakrdjend cherry rajcatka. Poté priddme slavky a nechame chvili podusit pod
poklickou. Az se slavky zacnou otevirat prilijeme bilé vino a chilli papricky. Nechame jesté chvili podusit.
Slavky musi pustit vodu. Poté dosolime a pridame citronovou stavu. Az budeme mit slavky stazené z
plamene pridame nakrajenou petrzelku, promichdme a miZeme podavat s ¢erstvou bagetkou.

Dejte si pozor, na konzumovdni neotevrenych slavek. Znamend to, Ze jsou zkazZené.



