COOP Club.c: 17 dubna., 2019

Sladky velikonocni dezert

Casovéa naroc¢nost: minut
Seznam prisad

100 g mouckovy cukr
50 g maslo (pokojové teploty)

zelené potravinarské
barvivo

hotové ¢okoladové
muffiny

kousky marcipanu
ruzné barvy

Postup pripravy

V misce vyslehame nejprve maslo tak, aby ziskalo nadychanou krémovou konzistenci. Postupné pridavame
cukr a diukladné vyslehdme. Ke konci vmichame také trochu zeleného potravinarského barviva. Méaslovy
krém dame do zdobiciho sacku. Pokud mame, pouzijeme zdobici Spicku s malymi dirkami na konci, pokud
ne, sacek jednoduse na Spicce nékolikrat propichneme, naptiklad silnéjsi jehlou, abychom vytvorili nékolik
direk vedle sebe. Nyni si pripravime predem upecené cokolddové muffiny. Na kazdy muffin pomoci
maslového krému vytvorime zelenou travicku. Nakonec ozdobime malymi vajicky, které vytvorime z
marcipanu.



