COOP Club.c:z 5 kvétna., 2023

Sladké kosiCcky z odpalovaného tésta

Casovéa naro¢nost: 60 minut
Seznam prisad

1/4 hrnku maslo
2 1zice trtinovy cukr
Spetka stl
1 hrnek voda
1 hrnek  hladkd mouka
4 ks vejce

olej na smazeni

skoricovy cukr na
obalovéni

zmrzlina, ovoce Ci
jind libovolnd néapln

Postup pripravy

V hrnci smichdme maslo, cukr, stul a vodu. Nechdme pomalu prejit varem. Poté prisypeme mouku, stdhneme
plamen a vymichdme hladké tésto. Nechame par minut zchladnout a postupné vmichdme vejce. Vzniklé tésto
naplnime do cukrarského sacku s hvézdicovitou ¢i hladkou zdobici Spickou. Pro dokonaly tvar si vezmeme k
ruce formu na muffiny, kterou obratime tak, aby diry byly dole a vystouplé kosicky nahore. Pretfeme nebo
postrikdme olejem, aby se tésto na formu nenalepilo. Pomoci cukrarského sacku kolem dokola kazdého
kosicku tvorime dalsi kosicek z tésta. Formu vlozime alespon na hodinu do mrazéaku, aby tésto ztuhlo a
zachovalo si tvar. Poté rozpalime olej, jednotlivé kosicky opatrné sejmeme z formy a vlozime do oleje,
smazime dozlatova. Nakonec obalime ve skoricovém cukru a naplnime zmrzlinou ¢i jinou libovolnou naplni.



