mCIUb,cz 24 Gnora., 2022
Skvarkové pagace

Casovéa naroc¢nost: minut

Seznam prisad

800 g hladka mouka
300 ml mléko

300 g pomleté skvarky
3 ks Zloutky

2 1zicky cukr

1 kostka drozdi
1 1Zicka stl
1/2 1zicky mlety pepr

1 ks vejce (na potreni)

Postup pripravy

Z poloviny vlazného mléka, cukru a drozdi udélame kvasek a nechame vzejit na teplém misté. Ostatni
suroviny promichame ve veétsi mise, priddme vzesly kvasek a dobie promisime. Tésto je hutné a tézké.
Nechédme kynout pul hodiny na teplém misté, poté rozvalime a prelozime na polovinu. Opét nechame kynout
asi dvacet minut, znovu rozvalime a prelozime a dame kynout. Stejny postup trikrat zopakujeme. Poctvrté
tésto jen rozvalime a vykrajujeme asi péticentimetrova kolecka, potfeme zloutkem a peceme na 180°Celsia
asi pul hodiny dozlatova.



