COOP Club.c: 26 kvétna., 2025

Skoricové rolky s orechy

Casova naroc¢nost: 47 minut

Tésto

5 Salek polohruba mouka
2 1zicka susené drozdi

1 salek mléko

1/3 sdlek  maslo
1/3 §4lek  krystalovy cukr
1 $petka stl

3 ks vejce

Napln

3/4 salek | trtinovy cukr
1 1zice skorice

1/2 ks maslo (125 g)

1/2 sdlek drcené vlasské
orechy

rozinky

Postup pripravy

Ze vSech ingredienci vypracujeme nelepivé tésto a nechame alespon hodinu kynout na teplém misté.
Vykynuté tésto rozvalime do tvaru obdélniku, potreme zméklym mdaslem a rovhomérneé posypeme cukrem
smichanym se skorici, orechy a rozinkami. Srolujeme jako roladu, potreme rozslehanym vejcem a nakrajime
na kolecCka Siroka zhruba 2 cm. PeCeme na plechu vyloZeném pecicim papirem na 190°C zhruba 30 minut
(dozlatova). Podle chuti muzeme po upeceni jeSté horké polit kysanou smetanou s cukrem.



