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Skoricové koblizky bez kynuti

Casovéa naroc¢nost: minut

Seznam prisad

1 ks (600
az 800 g)

1 1zice
1/3 hrnku
2 hrnky
1/2 hrnku
Spetka

2 1zicky

vejce

zméklé maslo
cukr

polohruba mouka
plnotucné mléko
stl

kyprici prasek do
peciva

skorice a

mouckovy cukr na
ozdobeni

rostlinny olej na
smazeni

Postup pripravy

Vaji¢ka, maslo, cukr a sul utfeme ve vétsi mise do pény. Postupné pridéme mouku smichanou s kypricim
praskem a mléko, dokud neziskame pevné a hladké tésto. Pomoci dvou lZic z tésta vykrajujeme jednotlivé
koblizky a vklddame je do rozpaleného oleje. Dérovanou nabérackou je otdCime, aby se rovnomérné opekly
dozlatova. Podle velikosti to trva asi Ctyri minuty. Jesté horké je vyvalime ve smési mouckového cukru a
skorice, ihned podavame.



