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Skladané pecené brambory s bylinkami

Casovéa naroc¢nost: minut

Seznam prisad

8 ks vétsi brambory
2 1zice prepusténé maslo
ghi

stl a pepr
8 strouzku cesnek
sladka paprika

bylinky podle chuti
(napr. rozmaryn ¢i
oregano)

trochu strouhany syr

olej ve spreji s
bylinkami COOP
Premium

Postup pripravy

Troubu predehrejeme na 200 °C. Brambory omyjeme a ocistime kartackem (neloupeme). Osusime a ostrym
nozem nakréjime na tenké platky tak, abychom neprorizli celou bramboru - ziistane nam asi 1 cm
nedoriznuty. (NaS tip: bramboru poloZte pred krajenim na direvénou varecku a krajejte pres varecku.)
Nakrajené brambory poloZzime do zapékaci misky. Prepusténé maslo si rozmichdme se soli, peprem,
cesnekem, sladkou paprikou a bylinkami. Touto smési brambory potifeme a snazime se vetrit ji i mezi
nakrdjené platky. Pro jesté vyraznéjsi vyslednou bylinkovou chut prestrikame také olejem ve spreji. Dame
péct do trouby na 30 minut, poté posypeme nastrouhanym syrem a peceme dalSich 20 minut. Poddvame bud’
samotné, nebo jako prilohu k masu, rybam ci zeleniné.

Poznamka: Témto pecenym bramborim se rikd také Hasselback - poprvé je totiz pripravili ve svédské
restauraci Hasselbacken v roce 1953. Diky specidlnimu nakrdjeni, v némz drzi ptivodni tvar brambory, jsou
velmi zajimavé. Pri jidle pak krdsné krupou na povrchu a uvnitr zistdvaji jemné.



