COQP Club.c: 9 prosince., 2025

Rychlé vanilkové rohlicky bez orechu

Casovéa naroc¢nost: minut
Seznam prisad

450 g hladkd mouka
220 g mouckovy cukr
2 bali¢ky vanilkovy puding

1/2 ks vanilkovy lusk
(pripadné 1 balicek
vanilkového cukru)

4 ks zloutky
230 g maslo

100 g mouckovy cukr (na
obalovani)

1/2 vanilkovy cukr (na
balicku  obalovani)

Postup pripravy

Mouku s cukrem a pudingem prosejeme do misy. Seminka z vanilkového lusku vyskrabeme Spickou noZe a
pridame k suché smési. Nakonec vmichdme zloutky a zméklé maslo. Rukama vypracujeme hladké tésto.
Pokud se lepi, prisypeme mouku. Ze vzniklého tésta muzeme ihned tvarovat drobné rohlicky. Ty poté
pec¢eme na 180 stupni po dobu priblizné 15 minut, dokud neza¢nou lehce zlatnout. Jesté horké je obalujeme
ve smesi mouckového a vanilkového cukru.



