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Rychlé téstoviny s bazalkovym pestem

Casova naroénost: 20 minut
Seznam prisad
350g téstoviny (Siroké

nudle - napt.
pappardelle nebo

tagliatele)
2 1zice olivovy olej
2 ks jarni cibulka
2 Cesnek
strouzky
4 1zice bazalkové pesto
podle stl a mlety pepr
chuti

Postup pripravy

Téstoviny dame do osolené vrouci vody a uvarime dle navodu na obale - na skus. Mezitim si na panvicce
rozehrejeme olivovy olej a osmahneme na ném nadrobno pokrajenou jarni cibulku. Na zavér priddme
nasekany cesnek a nechame ho rozvonét. Téstoviny slijeme, primichdme osmazenou cibulku s ¢esnekem a
vmichame i bazalkové pesto. Podle potreby dochutime soli a mletym peprem a ihned podavéame.

Zajimavost: Pappardelle (z italského pappare - ,polykat”) je druh italskych téstovin v podobé ca 2 az 3 cm
sirokych nudli. Susené v surové podobé jsou proddvané stocené do klubicek. K dostani jsou jak s rovnym, tak
s vroubkovanym okrajem. V Itdlii jsou velmi populdrni, takZe se napr. v provincii Emilia-Romagna poraddaji
festivaly vénované pouze téemto téstovindm.



