m)ClLIb cz 14 srpna., 2023

Rychla rajcatova polévka s téstovinami

Casovéa naro¢nost: 20 minut
Seznam prisad

2 plechovka loupané rajcata
4 1zice olivovy olej

1 ks cibule

4 strouzek  Cesnek

11 zeleninovy vyvar
(muZe byt iz
kostky) nebo voda

2 ks bobkovy list

3 kulicka nové koreni

1 ks vétsi rajcatovy
protlak

1 1zicka cukr
sul
pepr

varené téstoviny

bazalka (Cerstva
nebo susend)

Postup pripravy

Nejprve si na olivovém oleji v hrnci osmahneme pokrajenou cibuli a po chvili k ni priddme i nasekany
cesnek. Nechame asi minutu opéct (ne déle, aby Cesnek nezhorknul). Poté prihodime rajcata z plechovky
(vCetné stavy) a zalijeme zeleninovym vyvarem. Pridame bobkovy list s novym korenim (nejlépe v malém
sacku nebo ve “vajicku” na ¢aj) a nechdme projit varem po dobu asi 8 minut. Poté koreni vyndame a rajCata
rozmixujeme dohladka. Na zavér priddme rajCatovy protlak s cukrem, podle chuti osolime a opeprime.
Prihodime uvarené téstoviny a ozdobime bazalkou. Raj¢atovou polévku ihned podavame.



