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Ruzickova kapusta se sunkou a cibulkou

Casovéa naro¢nost: 25 minut
Seznam prisad

500 g ruzickova kapusta

200 g kvalitni Sunka
(napr. od kosti)

2 ks cibule

3 strouzek Cesnek

3 1zice olivovy olej

sul

pepr mlety
trochu citronova Stava
80g maslo

Postup pripravy

Ruzickovou kapustu oc¢istime, omyjeme a ddme varit do hrnce s osolenou vrouci vodou. Varime asi 10 minut
domékka (podle velikosti kapusti¢ek - aby byly mékké, ale zustaly celé a nerozvarily se). Mezitim si
pokréjime Sunku s cibuli a cesnekem nadrobno a opeCeme na panvi na olivovém oleji - nejprve cibuli, poté
prihodime Sunku a az na posledni minutku i ¢esnek. Rizi¢kovou kapustu slijeme a smichdme s opecenou
cibulkou a Sunkou. Ochutime soli, mletym peprem a troskou citronové stavy. Prelijeme rozpusténym maéaslem
a ihned podavame (bud samotné nebo jako zeleninovou prilohu).



