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Rumové kulicky

Casovéa naroc¢nost: minut
Seznam prisad

100 g liskové ¢i jiné oriSky
120 g kokos
100 g maslo

100 g kvalitni horka
cokolada

100 g rozinky

30 ml tuzemék

1 sdcek  vanilkovy cukr
oriSky ¢i kokos na
obaleni

Postup pripravy

Orisky nasekdme a spolu se strouhanym kokosem oprazime pri nizké teploté na panvi dozlatova a nechame
vychladnout. Mezitim si nastrouhdme Cokoladu. Zméklé maéslo spojime s nasekanymi rozinkami namocenymi
v rumu (nejlépe predem pres noc), priddme kokos s orisky, ¢okolddu a vanilkovy cukr. VSechno dobre
promichavame, dokud nevznikne kompaktni hmota, kterou nechdme kratce v chladni¢ce zatuhnout. Z hmoty
vytvarujeme malé kulicky, které obalime ve strouhaném kokosu ¢i oriScich a ulozime do chladnicky ztuhnout.



