
Rumové kuličky

Postup přípravy

Oříšky nasekáme a spolu se strouhaným kokosem opražíme při nízké teplotě na pánvi dozlatova a necháme 
vychladnout. Mezitím si nastrouháme čokoládu. Změklé máslo spojíme s nasekanými rozinkami namočenými 
v rumu (nejlépe předem přes noc), přidáme kokos s oříšky, čokoládu a vanilkový cukr. Všechno dobře 
promícháváme, dokud nevznikne kompaktní hmota, kterou necháme krátce v chladničce zatuhnout. Z hmoty 
vytvarujeme malé kuličky, které obalíme ve strouhaném kokosu či oříšcích a uložíme do chladničky ztuhnout.

20 prosince., 2020

Časová náročnost: minut

Seznam přísad

100 g lískové či jiné oříšky

120 g kokos

100 g máslo

100 g kvalitní hořká 
čokoláda

100 g rozinky

30 ml tuzemák

1 sáček vanilkový cukr

  oříšky či kokos na 
obalení


