m)ClLIb cz 8 Cervna., 2023

Rukolova polévka

Casovéa naro¢nost: 15 minut

Seznam prisad

3 ks jarni cibulka

1 1zice maslo

1 litr zeleninovy vyvar
100 g rukola

1 hrst Cerstva petrzelka

nebo bazalka
stl a pepr
1/2 ks §tava z citronu
1 kelimek zakysand smetana

mozzarella na chut
i ozdobu (nemusi
byt)

Postup pripravy

Jarni cibulku osmahneme na masle a zalijeme vyvarem. Povarime cca 5 minut. Prihodime rukolu s
petrzelkou (nebo bazalkou) a rozmixujeme ponornym mixérem. Ochutime soli, pepfem a citronovou Stavou,
vmichame zakysanou smetanu. Podle chuti a moznosti muzeme podéavat s mozzarellou.



