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Cottage housky se susenymi rajcaty

Casovéa naroc¢nost: minut

Seznam prisad

180 g

1 ks
200 g
2 ks

1
strouzek

2 1zicky
8 ks

Spaldova hladka
mouka

prasek do peciva
cottage syr
vejce

Cesnek

sul

nadrobno nakrajena
susSena rajcata
nalozena v oleji
libovolna seminka
(Inéné,
slunecnicové,

dynové, konopné..)

Postup pripravy

Do misy ddme mouku s kypricim praskem do peciva, priddme cottage syr, vejce, prolisovany ¢esnek, stl,
nadrobno pokrajena susena nalozend rajCata a seminka podle chuti. VSe zpracujeme do tésta. (Pokud by bylo
moc hutné, muzete pridat trosku vody.) Rukama nebo 1zici udélame housticky (asi 8 ks) a dame je na plech
vylozeny pecicim papirem. Posypeme seminky a vloZime do trouby predehraté na 170°C. PeCeme zhruba 35

minut a podavame naprtiklad s cottage syrem.



