COOP Club.c:z 27 dubna., 2023

Rebarborovy kolac

Casovéa naro¢nost: 60 minut
Seznam prisad

250 g  hladkd mouka

1 ks kyprici prasek do
peciva

120 g krupicovy cukr (do
tésta)

180 ml mléko

125 g maslo

2 ks vejce

10 ks  rapik rebarbory

1/2'1 voda

250 g cukr (na rebarboru)

Postup pripravy

Do vétsi misky dame prosatou hladkou mouku, pridédme kypfici prasek, krupicovy cukr, mléko, zméklé méslo
a vejce. VSe dobre spojime a utfeme ve vlacné tésto. Formu na kolac¢ (popr. néjakou zapékaci misku)
vymazeme maslem a naplnime pripravenym téstem. Rebarboru oloupeme, nakrajime na kousky, které
varime ve vodé spolu s cukrem do zméknuti. Na pripravené tésto poklademe povarené kousky rebarbory,
které jesté lehce posypeme cukrem a peceme v predehraté troubé na 180°C zhruba 40 minut. Po vytaZeni z
trouby nechédme vychladnout a podavame.



