COOP Club.c: 6 zari., 2021
Rajcatovy salat

Casova naroénost: 15 minut
Seznam prisad
asi 1/2 zrala pevna rajcata
kg
1 ks cibule
5 1zice voda
1 1zice olivovy olej
2 1zice ocet
1 1zice cukr
stl
pepr mlety

Cerstva pazitka
(nemusi byt)

Postup pripravy

Rajcata omyjeme a nakrajime na kousky. Dame je do saldtové misy, kam pridame i oloupanou a na kousky ¢i
platky pokrajenou cibuli. Zalivku si pripravime smichanim vody, olivového oleje, octa a cukru. Dochutime ji
soli a peprem a prelijeme pres rajcata s cibuli. VSe lehce promichame, podle chuti presypeme posekanou
pazitkou a ddme vychladit do lednicky. Hotovy rajcatovy salat podavame samotny nebo jako prilohu k masu.



