COOP Club.c: 10 z&f4., 2021
Rajcatové sugo

Casovéa naroc¢nost: minut
Seznam prisad

2 ks cibule

2 ks sterilovand rajcata v
plechovce

olivovy olej
3dl Cervené vino
stl
3 1zice trtinovy cukr
pepr

Cerstvé, popripadé
susSené oregano

Postup pripravy

Na olivovém oleji si dozlatova osmazime cibulku. Priddme sterilovana rajcata a podlijeme vinem. Nechame
zhruba 10 minut probublédvat a poté dochutime cukrem, peprem a soli. Sugo svarime do husté omdacky a
nakonec pridédme nadrobno nasekané oregano.

Poznamka: Sugo se pouZzivd na téstoviny (misto kecupu), jako omdcka pri zapékdni (napr. lasagni) nebo na
pizzu.



