COOP Club.c: 8 zar., 2021

RajcCata plnéna syrovou pomazankou

Casovéa naro¢nost: 15 minut

Seznam prisad

6 ks
150 g

2 ks

2 strouzky

rajce

smetanovy taveny
syr (muze byt i
ochuceny)

natvrdo uvarené
vejce

Cesnek
stl
mlety bily pepr

nat jarni cibulky na
ozdobu

Postup pripravy

Rajcata omyjeme a odrizneme jim vrsky. Plody vydlabeme a vybereme zrnicka. Duzinu i ukrojeny vrsek
najemno rozkrajime. Priddme smetanovy taveny syr, nastrouhanda varena vejce a ¢cesnek utfeny se soli.
Ochutime mletym bilym peprem a peclivé promichame. Touto pomazankou naplnime vydlabana rajcata a
dame je vychladit do lednicky. Pred podavanim ozdobime natovou jarni cibulkou a servirujeme s Cerstvym

bilym pecivem.



