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Pudinkovy kolac

Casovéa naro¢nost: 60 minut

Tésto

13 lzice hladkd mouka

1 ks prasek do peciva
10 1zice krystalovy cukr
2 ks vanilkovy cukr
11 1zice olej

1 hrnek mléko

4 ks vejce

Pudinkova napln

800 ml  mléko
3 1zice krystalovy cukr
2 ks vanilkovy puding

Glazované merunky

10 ks | zralé merunky

50 g maslo

150 med

ml

2 tuzemak

1zice

1 jemné nastrouhana

1Zice kura z chemicky
neosetreného citronu

Postup pripravy

15 srpna., 2024

s glazovanymi merunkami

Nejprve si udélame tésto: Hladkou mouku spolu s praskem do peciva smichdme s krystalovym a vanilkovym

cukrem. Prilijeme olej s mlékem a pridame rozklepnuta vejce. VSe smichdme ve vlacné tésto a to nalijeme do
tukem vymazané a hrubou moukou vysypané formy. Nyni si udélame podle navodu husty pudink a hotovy jej
prelijeme pres tésto. Jako posledni si pripravime glazované merunky: Nejprve merunky omyjeme a



vypeckujeme. Rozpusténé maslo, tekuty med a tuzemdk diukladné proslehdme v hlub$i panvi, pridame
citronovou kiru s pulkami merunék a privedeme k varu. Snizime teplotu a nechdme probublévat asi 5 minut.
Poté glazované merunky prendame na pudinkovou napln (kterd ndm mezitim témér ztuhla, aby se merunky
hned nepropadly) a ddme do trouby predehraté na 180 °C. Peceme zhruba 40 minut, nechdme mirné
vychladnout a mizeme podavat.



