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Posirované nektarinky

Casovéa naro¢nost: 35 minut

Seznam prisad

3 ks nektarinka
3/41 voda

1/41 bilé vino

1dl tuzemdak

1/2 kg krupicovy cukr
1 ks vanilkovy lusk
kousek skofice celd

1 ks bobkovy list

Postup pripravy

Nektarinky omyjeme, rozpulime a vynddme pecky. Do hrnce nalijeme vodu spolu s bilym vinem a
tuzemakem, prisypeme cukr a pridame koreni. Zvolna zahrivdme a michdme, dokud se cukr zcela
nerozpusti. Pomalu privedeme k varu a varime na mirném ohni asi 10 minut (pritom stdle michdme). Poté
vlozime nektarinky a nechame je dalSich 10 az 15 minut na velmi mirném ohni probublavat (aby byly mékkeé,
ale nerozpadaly se). Nakonec dame i se sirupem vychladit do lednicky a poddvame napiiklad spolu s
oblibenou zmrzlinou.

Poznamka: Posirovdni je pomalé vareni ve vodé s priddnim octa ¢i vina a koreni nebo bylinek.



