COOP Club.c: 6 ledna., 2020

Pomerancovy kolac¢ s makem

Casovéa naro¢nost: 70 minut

Seznam prisad

200 g maslo

200 g mouckovy cukr

3 ks vejce

300 g hladkéa mouka

1 ks  kyprici prasek do peciva

200 mléko
ml

150 pomerancova stava
ml

50g mak
tuk na vymazani formy

mouka na vysypani
formy

pomerancovy dzem
(nemusi byt)

Postup pripravy

Maslo si nejprve vySlehdme s cukrem do pény. Postupné priddvame vejce, hladkou mouku s kypricim
praskem do peciva, mléko, pomerancovou Stdvu a mék. VSe proslehdme, aby ndm vzniklo vla¢né tésto. To
nalijeme do vymazané a vysypané dortové ¢i kolacové formy a vlozime do trouby predehraté na 180 stupnt
Celsia. PeCeme zhruba 45 az 50 minut (Spejli vyzkousime, kdy je kolac hotovy). Jesté horky kolac¢ podle chuti
pretreme vrstvou pomeranc¢ového dzemu a po jeho vychladnuti muzeme podavat.



