CIIJDClub cz 4 brezna., 2021

Pomazanka z pecenych paprik

Casovéa naro¢nost: 30 minut

Seznam prisad

2 ks

200 g

podle
chuti

1 1Zice

stredni paprika
(idedélné cervena Ci
zluta kapie)
krémovy syr
(napriklad zervé)

zelené bylinky
(pazitka, petrzelka...)

olivovy olej

stl a pepr

Postup pripravy

Papriky omyjeme, odstranime stopku a seminka a pokrajené na mensi kusy ddme na plech vyloZeny pecicim
papirem. Nechdme péct na 200°C, dokud slupky nezhnédnou, az témér nezcernaji. Nechame vychladnout,
slupky z papriky stdhneme. Poté do mixéru vlozime syr, priddme zelené bylinky, olej a oloupané papriky. VSe
spole¢né dukladné promixujeme. Nakonec dochutime soli a peprem. Hotovou pomazanku mazeme na
cerstvé pecivo.



