Cﬂ.’pClub cz 24 brezna., 2025

Polévka z jarni cibulky

Casovéa naro¢nost: 60 minut

Seznam prisad

2 svazky

2 ks

1ks

3 1zice

2 strouzky
1 a 1/2 litru

jarni cibulka
brambor

vetsi mrkev
maslo

Cesnek
zeleninovy vyvar
stl

pepr

citron na
dochuceni

Postup pripravy

Natové (jarni) cibulky si nakrdjime na kolecka. Brambory a mrkev oCistime a nakrdjime na mensi kousky.
Cibulku, brambory i mrkev vhodime na rozpalené maslo a za stalého michani osmahneme. Poté priddme
prolisovany Cesnek, zalijeme vyvarem a nechame varit. AZ je zelenina mékka, rozmixujeme ji tyCovym
mixérem dohladka. Hotovou polévku dochutime soli, pepfem a citronem dle chuti. Podavame s toustovym

chlebem opecenym na masle.



