Cﬂ.’pClub cz 2 brezna., 2016

Pohankové palacinky s hermelinem

Casovéa naro¢nost: 20 minut
Seznam prisad

200g pohankovéa mouka
sul

1 1zicka cukr

500 ml voda
maslo na osmazeni
palacinek

2 ks hermelin

dalsi syry podle chuti
(nemusi byt)

zelené bylinky na
ozdobu

Postup pripravy

V misce si smichame pohankovou mouku, stl a cukr s vodou. V$e radné promichame metlickou (aby
nezustaly hrudky) a vzniklé tésto nechdme asi 20 minut odpocinout. Poté si na tézkou panev ddme vzdy
kousek masla a po obou stranidch osmazime dozlatova tenké palacinky. Ty poklademe na talite, polozime na
né podélné rozkrajené platky hermelinu a podle chuti i dalSiho syra. Dame na 1 az 2 minuty do mikrovinky
(podle nastaveného vykonu), ozdobime Cerstvymi bylinky a ihned podavame.



