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Poctiva bramborova polévka (bramboracka)

Casovéa naro¢nost: 45 minut
Seznam prisad

2 hrnek  houby (Cerstvych
nebo susenych -
nejlepsi jsou lisky,
kremendace nebo

babky)
1/4 ks celer

1 ks petrzel
3 ks mrkev
8 ks brambor
3 ks bobkovy list
10 cely pepr
kulicka

sul

5 kulicka nové koreni

Cerstvy libeCek
hladka mouka

kousek  maéslo

8 Cesnek
strouzek
majoranka
pepr mlety

Cerstva petrzelka
nebo majoranka na
ozdobu

Postup pripravy

Mdame-li houby suSené, namoc¢ime je nejprve asi na 20 minut do vody. V pripadé Cerstvych je pokrajime na
mensi kousky. Zeleninu ocistime, oloupeme a nakrajime na kosticky. Brambory oloupeme a nakrdjime na
vétsi kousky. Spolecné s houbami, bobkovym listem, peprem, soli, novym korenim a libeckem varime v hrnci
vody (cca 3 litry) do zméknuti. Mezitim si z mouky a mdsla usmazime svétlou jiSku a nechame ji vychladnout.
Bobkovy list, cely pepr a nové koreni z polévky vyjmeme, pridédme prolisovany cesnek, vychladlou jiSku a



suSenou majoranku. Bramboracku dochutime mletym peprem a pripadné jeSté dosolime. Posypeme Cerstvou
petrzelkou nebo majorankou a podavame.



