CII]DClub,cz 14 prosince., 2022
Plnéné rohlicky

Casovéa naro¢nost: 90 minut
Seznam prisad

280 g hladkd mouka
220¢g maslo
100 g mouckovy cukr

2 ks zloutek

Napln

2 plechovka salko
250 g méslo

Postup pripravy

Hladkou mouku, méslo, mouckovy cukr a zlutky smichdme a vypracujeme tésto. Utvorime si z néj kulicky a
ty vtlacujeme do formicek na rohlicky. Poté je peceme v troubé na 1800C cca 13 minut.

Mezitim si pripravime napli. Salko v plechovkach pripravujeme v horké lazni, aby ndm pékné
zkaramelizovalo. Zhruba po dvou hodindch plechovky vyjmeme, otevieme, nalijeme do misy a smichame s
maslem. Slehanim vytvoiime krém, kterym plnime rohli¢ky. Nakonec je k sobé slepujeme. Je$té nechame
pIlnéné rohlicky odlezet a jsou pripravené na Vénoce.

Tip: Aby se rohlicky na vano¢nim stole pékné vyjimaly, miiZete oba jejich konce namocit do rozpusténé
c¢okolady na vareni.



