COOP Club.c: 30 prosince., 2021
Plnéné papricky jalapenos

Casovéa naroc¢nost: minut
Seznam prisad

12 ks  papricky jalapenos
150 g cCedar nebo jiny tvrdy
syr
stl
pepr
1 hrst cerstvy koriandr
vejce
mouka
strouhanka (nejlépe
kukuric¢na)

olej na smazeni

Postup pripravy

Papricky jalapenos omyjeme a odkrojime jim konec se stopkou. Pomoci konce malé, ¢ajové 1zicky vydlabeme
seminka. Na tuto préci si radé&ji vezméte rukavice, mohly by vés palit ruce. Cedar nastrouhejte na jemném
struhadle a pridejte pepr, sul a nadrobno nasekany koriandr. Smési pliite papricky japalenpos, které poté
obalime v klasickém trojobalu a osmazime na oleji. Pokud méate doma kukuri¢nou strouhanku pouzijte ji. K
paprickdm se hodi vic nez klasicka. Podavejte napriklad s mexickou salsou. Recept na ni najdeteZDE.


https://www.coopclub.cz/recepty/rajcatova-omacka-salsa/

