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PIlnéné houby se slaninou a syrem

Casovéa naro¢nost: 50 minut

Seznam prisad

5 ks

200 g
200 g

3 strouzky

Zampiony (nebo
malé bedly)

tvrdy syr

slanina (popf.
libovéa Sunka)

cesnek
olivovy olej

cerstvé bylinky
(napr. rozmaryn,
tymian, bazalka)

sul

pepr

Postup pripravy

7 tijna., 2024

Nejprve si o¢istime houby. Poté pokrajime syr se Sunkou na malé kousky, ochutime prolisovanym cesnekem
a touto néplni naplnime pripravené houby. Prenddme na pekacek, naplnéné houby prekapeme olivovym
olejem a posypeme nejemno nasekanymi bylinkami. Osolime, opeprime a vlozime do trouby predehraté na
180°C, kde peceme 15 az 20 minut dozlatova. Podavame jako prilohu, nebo jako hlavni jidlo (tfeba se

salatem).



