COOP Club.c: 30 dervna., 2022

Pizza se sunkou a ananasem (Pizza Hawai)

Casovéa naro¢nost: 50 minut
Tésto

1 1zice cukr

2 1zicky susené kvasnice
(popt. 15 g cerstvych
kvasnic)

170 ml vlaznd voda
450 g  hladkd mouka
sul
olivovy olej

kukuri¢nd krupice

Napln

1 konzerva loupand rajcata
1 ks cibule

200 g tvrdy syr

200 g Sunka

1 konzerva |ananas
sul
koreni (tymién,
oregano,

saturajka)

olivovy olej

Postup pripravy

Nejprve si zadélame na tésto: Cukr a kvasnice dame do misky, vmichdme nékolik 1zic vody a nechame v
teple vzejit kvasek. V mise si mezitim smichdme mouku se soli, prilijeme olivovy olej, zbytek vody a priddme
vzesly kvasek. Michdme a hnéteme, podle potieby pridame trochu vody nebo mouky, abychom dostali tésto,
které nelepi. Vytvorime z néj hroudu, tu pomazeme olejem a vlozime do misy. Prikryjeme utérkou a dame do
tepla minimalné na hodinu a pul kynout. Z vykynutého tésta vyvalime (nebo rukou vytvarujeme) 2 placky,
které polozime plech popraseny kukuri¢nou krupici. Nyni placky potreme naplni: Jako prvni rozetreme na
placku oloupana rajcata z konzervy. Na né rozprostieme pokrajenou cibuli, nastrouhany tvrdy syr a platky



Sunky. Poklademe kompotovanym ananasem a dochutime soli a korenim. Dame do rozpéalené trouby na 200

sV v/

olejem a podavame.



