COOP Club.c: 23 kvétna., 2022

Pizza s ancovickami (Pizza Napoli)

Casovéa naro¢nost: 90 minut

Tésto

200 g hladkd mouka
1/2 ks drozdi

1 1Zicka cukr

1dl voda

1/4 1zicka sul

1 1zice olivovy olej
Napln
1 1zice rajcatovy protlak

1 strouzek cesnek
2 1zice olivovy olej

80g ancovicky

Cerstvé oregano

Postup pripravy

Nejprve si pripravime tésto: VSechny ingredience na néj spojime ve velké mise, dokud nevytvorime tuhé
tésto, které nechdme 30 minut odpocinout. Poté si tésto na valu rozvalime, aby mélo spravny tvar. Rozvalené
tésto na pizzu lehce potreme rajcatovou pastou pripravenu smichanim rajcatového protlaku s prolisovanym
cesnekem a olivovym olejem. Na rajcatovou pastu poklademe ancovicky a dame péct do predehraté trouby
(180 -200°C) priblizné na 30 minut. UpecCenou pizzu posypeme nasekanym cCerstvym oreganem a ihned
podavame.



