COOP Club.c: 21 ledna., 2025
Pivni tycCinky

Casovéa naroc¢nost: minut
Seznam prisad

400 g hladkd mouka
(nejlépe pSenicna v
kombinaci se
Spaldovou

80 ml mléko

150 ml | svétlé pivo

1/2 sal

1zicky

Spetka  krystalovy cukr
20g drozdi

31zice maéslo

kotreni na posypani

Postup pripravy

Z trochy vlazného mléka, cukru a drozdi udélame kvasek a nechdme ho vzejit na teplém misté. Mouku
smichame se soli, maslem, zbylym mlékem a pivem, na konec priddme kvasek a vypracujeme pevné tésto.
Nechame hodinu kynout. Tésto rozvalime na pomouceném véle na placku vysokou asi pul centimetru.
Vykrajujeme platky, které mirné zato¢ime a klademe na plech vylozeny pecicim papirem. Nechame jesté 10
minut kynout, pak potfeme rozslehanym vejcem a posypeme oblibenym korenim (stl, kmin, paprika,
grilovaci...) a dozlatova upeceme v troubé vyhraté na 200 °C.

TIP: Tésto miizeme zasypat strouhanym syrem nebo do néj zaplést platky slaniny.



